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MENU COCON D’HIVER
49 €

Arlette au parmesan
-

Raviole ouverte de légumes
d’hiver, velouté chaud de

butternut, parfum de café
-

Coussin moelleux de volaille aux
champignons, pomme purée au

beurre noisette
-

Bûche vanille, caramel et noix de
pécan

Les Menus



Les Menus

MENU MAGIE D’HIVER

69 €:  Apéritif, entrée, poisson ou viande, dessert

89 € :  Apéritif, entrée, poisson ET viande, dessert

Arlette au parmesan
-

Pâté en croûte de volaille au foie gras et
artichaut truffé, fine gelée au porto, jeunes

pousses
-

Mijoté de bar aux petits légumes, beurre blanc
au champagne infusé de cardamome verte

ET/OU

Médaillon de veau doré, sauce crémeuse aux
cèpes, pomme purée au beurre noisette

-
Bûche vanille, caramel et noix de pécan



Arlette au parmesan (4 pièces) 10€

Belles gougères au Comté à la corne
(2 pièces) 8€

Pruneaux au lard (10 pièces) 12€

Bonbons croustillants de gambas 
( 6 pièces) 

15€

À L’APÉRITIF

La Carte



Noix de Saint-Jacques à gratiner en
coquille, sauce dieppoise 19€

Raviole ouverte de légumes d’hiver,
velouté chaud de butternut, parfum
de café

15€

Pâté en croûte de volaille au foie gras
et artichaut truffé, fine gelée au
porto, jeunes pousses

19€

Foie gras au torchon, chutney de fruits 22€

Demi homard en salade, vinaigrette
truffée 39€

Cœur de saumon fumé (200g à
partager), crème grelette, blinis 45€

La Carte

ENTRÉES FESTIVES



Coussin moelleux de volaille aux
champignons, pomme purée au
beurre noisette

25€

Filet de bar sur peau aux petits
légumes, beurre blanc au
Champagne infusé de cardamome
verte

32€

Médaillon de veau doré, sauce
crémeuse aux cèpes, pomme purée
au beurre noisette

32€

Pavé de bœuf Rossini 35€

Papillote de racines d’hiver truffées 22€

La Carte

PLATS



Filet de veau en croûte feuilletée,
sauce crémeuse aux cèpes, pomme
purée au beurre noisette

2 à 3 personnes
4 à 6 personnes
6 à 8 personnes

98€
195€
245€

Poularde farcie puis pochée, sauce
crémeuse truffe noire, racines d’hiver
(2kg pour 4 à 6 personnes)

215€

Papillote de bar, beurre blanc
Champagne, légumes verts  
(bar 1kg, 2/3 personnes)

85€

Cocotte de homard (entier) bisque
onctueuse au whisky, pommes vapeur
et légumes (1 à 2 personnes)

95€

BELLES PIÈCES À PARTAGER

Saint Marcelin affiné à souhait entier 6€

Brie truffé - portion 10€

FROMAGE



Vanille d’Inde, caramel et noix de
pécan

Agrumes, thé Bergamotier 

Chocolat, praliné noisettes du
Piémont

Bûche glacée vanille, fruits
exotiques

Bûchette
8,9€

4 personnes
34€

6 personnes
51€

8 personnes
68€

La Carte

LES BÛCHES



Carte complète disponible en click & collect et livraison à Paris
et banlieue ouest.

Menus Cocon d’Hiver et Magie d’Hiver livrables partout en
France grâce à Chronofresh. Afin d’être livrable partout en
France, la bûche sera remplacée par une verrine aux mêmes
saveurs.

22 rue Fourcroy, 75017
01 45 72 47 49

93 rue du Bac, 75007
01 43 35 18 96

mamparis.com
contact@mamparis.com

OFFRES DISPONIBLES DU 18 AU 31
DÉCEMBRE 2023
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